
MENU BRASSERIE 

ENTREE
 (au choix)

Velouté Dubarry, semoule de chou-fleur et châtaignes
~

Œuf mollet façon meurette, sauce vin rouge

PLAT
 (au choix)

Endive au jambon francilien, béchamel au Comté, noisettes torréfiés 
~

Cannelloni gratiné, céléri et épinards, purée de céléri truffée
~

DESSERT
(au choix)

Crème d’ange aux fruits de saison et muesli bio au miel d’Ile-de-France
~

Chou tout chocolat 
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